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La Jornada de Fomento y Mejora del Algarrobo se 

consolida y sigue despertando interés. 
Empresas Innovadoras de la Garrofa ha celebrado la Jornada de Fomento y Mejora 

del Cultivo del Algarrobo, una jornada que en su quinta edición sigue despertando 

interés entre el sector, y que este año ha reunido a cerca de doscientos asistentes 

en Tarragona, organizada conjuntamente por EiG, la Diputación de Tarragona y el 

ayuntamiento de la ciudad.  

El algarrobo sigue llamando a las puertas del futuro agrícola y lo hace con cada vez más 

que aportar y con cada vez más interesados en el cultivo respaldándolo. Prueba de ello 

es la Jornada de Fomento y Mejora del Cultivo del Algarrobo que ha celebrado su quinta 

edición en Tarragona; organizada por Empresas Innovadoras de la Garrofa (EiG), la Dipu-

tación de Tarragona y el Ayuntamiento de la ciudad, reunió el jueves 8 de junio a casi 

200 personas en el Auditori de la Diputaci· para escuchar las ponencias con las que EiG 

pretende seguir difundiendo las posibilidades gastronómicas, las propiedades medioam-

bientales, el arraigo cultural y las diferentes aplicaciones que la algarroba tiene en el 

mercado, sobre todo en el de la alimentación humana. 

En esta ocasión, no solo se habló de dichas aplicaciones en la nutrición; los estudios que 
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se están realizando para combatir plagas que afectan al árbol, los beneficios medioam-

bientales y ecológicos que las plantaciones aportan a las tierras donde están cultivados, 

y las posibilidades de financiación que este sector agrícola puede recibir, fueron otros 

de los temas tratados. Por la tarde, la Jornada se completó con la visita a parcelas culti-

vadas con algarrobos y, en esta ocasión, la demostración delante de los asistentes de 

varias máquinas que han sido diseñadas para agilizar la recogida del fruto del suelo me-

diante diferentes mecanismos, como el de aspiración, rodillos de púas, etc. Además de 

difundir el proyecto de I+D con el que EiG trabaja para revalorizar la algarroba en el 

mercado, la asociación procura demostrar de manera práctica que este fruto, popular-

mente conocido por servir solo para alimentación animal, tiene muchas aplicaciones en 

una alimentación humana saludable, y también directamente en la gastronomía de alta 

calidad. Así quedó demostrado en la po-

nencia de los cocineros Jordi Guillem (Lo 

Mam, Calafell), y Fran López (Villa Retiro, 

Xerta, una estrella Michelín) y en la degus-

tación de recetas dulces y saladas (cocas, 

ensaimada con crema de garrofa, queso 

con algarroba, cerveza con este ingredien-
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con algarroba que los asistentes probaron 

en dos ocasiones durante la Jornada.  
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